
 

 

 

  

 

 

Vorspeisen 

Geräucherte Gänsebrust        € 18,50 
gebratene Waldpilze, Apfel-Birnen-Confit, Wildkräutersalat 
 
Tataki vom Thunfisch        € 19,50 
eingelegter Ingwer, Soja-Reduktion, Edamame, Tomate, Wasabi 
 
Törtchen vom Räucherlachs        € 18,50 
Tatar, knuspriger Rösti, Honig-Senf, Salatbouquet  
 
Carpaccio vom Nebraska Rind       € 19,50 
Rucola, Alter Balsamico, Trüffel, Parmesan 
 
Karamellisierter Ziegenkäse       € 18,50 
zweierlei vom Kürbis, Walnuss, Salat 
 
Vitello Tonnato „Ramshof Style“       € 19,50 
Kalbsfleisch, Thunfisch, Soja-Emulsion 
 
Kürbisschaumsuppe         € 14,50 
gebratene Garnele, Croûtons 
 
Stiegers Fischsuppe         € 16,50 
Garnele, Edelfische, Aioli-Croûton 
 
Essenz vom Hirsch         € 13,50 
Markklößchen, Pilze, Gemüse, Gartenkräuter 
 
Hauptgerichte 
 
Fleisch 
 
250 g Rumpsteak vom Black Angus Rind „Ojo de Agua“   € 39,50 
200 g Filet vom Black Angus Rind       € 42,50 
Schmorzwiebeln, Café-de-Paris-Butter, Pommes Frites, Gartenkräutersalat 
 
wahlweise dazu:    Upgrade 
Sauce Béarnaise  € 4,50  gebratene Riesengarnele  €   4,50 
Rotweinjus   € 4,50  Trüffelpommes mit Trüffelmayo  €   8,50  
Cognac- Pfefferrahm  € 4,50  Trüffelpommes/Mayo Solo  € 12,50 
 
Für zwei Personen: 
Chateaubriand vom Black Angus Rinderfilet     € 49,50 p.P. 
Frühlingsgemüse, Sauce Béarnaise, krosse Bratkartoffeln 
 

 
Alle Preise verstehen sich in Euro. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen kontaktieren Sie 

bitte unser Servicepersonal. 



 

 

 

 
 
 

 
 
 
Wiener Schnitzel aus dem Kalbsrücken      € 33,50 
krosse Bratkartoffeln, Großmutters Kopfsalat 
 
½ knusprig gebratene Bauernente       € 36,50 
¼ knusprig gebratene Bauernente       € 29,50 
karamellisierter Rotkohl, Semmelknödel, 
Spätburgunderjus 
 
Jägerschnitzel „Ramshof Style"       € 29,90 
zartes Frischlings-Schnitzel, Waldpilz-Rahmsauce, Pommes Frites, bunter Gartensalat  
 
Ragout vom Hunsrücker Reh       € 29,90 
Waldpilze, Rahmwirsing, Semmelknödel 
 
Sauerbraten vom Moseler Hirsch       € 34,50 
karamellisierter Rotkohl, Apfel-Birnen-Confit, cremiges Kartoffelpüree 
 
200g Filet „Rossini“         € 57,50 
gebratene Gänseleber, Trüffeljus, Gemüse, Pommes Frites 
 
Fisch 
 
Filet vom Moselzander        € 29,50 
Senfsauce, Kartoffelpüree, rheinischer Gurkensalat 
 
Gebratenes Färöer Lachsfilet        € 34,50 
Gnocchi, Herbstgemüse, Waldpilzrahm 
 
Wildgeangelter Weißer Heilbutt, auf der Haut gebraten   € 39,50 
Weißweinschaum, Kürbisrisotto, wilder Brokkoli 
 
Vegetarisch, Salate, Burger 
 
Gnocchi mit Waldpilz-Rahmsauce        € 28,50 
Kürbis, Parmesan, buntes Marktgemüse                 
 
Gratinierter Ziegenkäse        € 27,50 
Kürbisrisotto, Sommergemüse 
drei gebratene Riesengarnelen extra                 + € 12,00 
 
Pulled Pork Burger im Brioche Bun      € 26,50 
Gouda, Gurke, Tomate, Jalapeños, Salat, Pommes Frites  
 
Große bunte Salatkomposition 
mit sechs gebratenen Riesengarnelen und Balsamico-Dressing    € 27,50 
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen       € 23,50 


